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Adaptacja z przebudową części budynku zlokalizowanego przy
ul. Sikorskiego 21A w Białej Piskiej w celu utworzenia żłobka

w ramach Programu MALUCH + 2022-2029



1. KOMORA DOSTAW
1.1. szafka robocza n atermoporty cateringowe

odbiór towaru i posiłków cateringowych z zewnątrz

2. ANEKS KUCHENNY (KUCHNIA WŁAŚCIWA)
2.1. blat odkładczy na brudny sprzęt produkcyjny
2.2. zlew 2-komorowy do mycia sprzętu produkcyjnego
2.3. ociekacz (wiszący w formie regału ociekawego)
2.4. urządzenie do obróbki cieplnej, nad nim okap
2.5. blaty robocze z szafkami pod spodem, z szafkami wiszącymi do przechowywania
zapasu artykułów spożywczych używanych przy produkcji potraw
2.6. mikrofalówka do odgrzewania posiłków i podgrzewania mleka
2.7. urządzenie chłodnicze do przechowywania wyrobów gotowych
2.8. umywalka do mycia rąk przed przystapieniem do pracy, po przyjęciu towarów lub
posiłków dostarczonych z cateringu, wyposazona w środki do higienicznego mycia i
osuszania rąk

3. ZMYWALNIA NACZYŃ
3.1. blat odkładczy na brudne naczynia
3.2. zlew 2-komorowy do mycia naczyń i wyposażony w środki do higienicznego mycia i

osuszania rąk
3.3. wyparzarka/ zmywarko-wyparzarka
3.4. blat odkładczy do momentu odparowania
3.5. sterylizator butelek i smoczków
3.6. szafa przelotowa na naczynia

wózki transportowe do  sali myte przy pomocy wyciaganej wylewki kranu, woda odpływa
do kratki ściekowej podłogowej

4. KORYTARZE KOMUNIKACYJNE
4.1. dojście do pracy i
4.2. dystrybucji posiłków do sali

(warunek: opracowanie instrukcji GHP/GMP określający zapewnienie transportu posiłków
w sposób uniemożliwiający zanieczyszczenie (na wózkach w zamykanych pojemnikach)

OPIS POMIESZCZEŃ
5. POMIESZCZENIE PORZADKOWE ZAPLECZA KUCHENNEGO

5.1. basen do mycia sprzętu porządkowego, nad basenem wieszaki do osuszania sprzetu
5.2. szafa na sprzet porządkowy i środki czystości
5.3. kosz na odpady

6. WÓZKOWNIA KUCHENNA
przechowywanie wózków kuchennych do rozwożenia zastawy stołowej i posiłków

7. SZATNIA KUCHENNA
7.1. Szafa na odzież wierzchnią i fartuchy ochronne
7.2. Umywalka do mycia rąk przed przystapieniem do pracy

8. TOALETA PERSONELU
wyposażona w miskę ustępową i umywalkę wyposażoną w środki do higienicznego mycia i
osuszania rąk

9. POMIESZCZENIE PORZĄDKOWE OGÓLNE
9.1. basen do mycia sprzętu porządkowego, nad basenem wieszaki do osuszania sprzetu
9.2. szafa na sprzet porządkowy i środki czystości
9.3. zlew gospodarczy wyposażony w środki do higienicznego mycia i osuszania rąk
9.4. blaty robocze z szafkami pod spodem do przechowywania ...., z szafkami wiszącymi 
do przechowywania  czystych obrusów, farychów itp.
9.5. pralka oraz suszarka (do prania i suszenia śliniaków, fartuchów, obrusów itp.)

10. POMIESZCZENIE SOCJALNE
10.1. Aneks kuchenny ze zlewem dwukomorowym wyposazonym w środki do 
higienicznego mycia i osuszania rąk
10.2. Stół do spożywania posiłków
10.3. Szafki pracownicze

11. POMIESZCZENIE DO TYMCZASOWEGO SKŁADOWANIA ODPADÓW
tymczasowe składowanie odpadów pokonsumpcyjnych i segregowanych w odpowiednich
pojemnikach
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